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Délame dobroty pro nase mazlicky

Vhodné ingredience najdete v lednici i spizirné, receptu objevite celou radu. Muzete zkusit také
experimentovat podle chutovych preferenci vaseho milacka. Pouze se vyhnéte pikantnimu koreni, cesneku,
cibuli nebo pérku. Nevhodné jsou také prumyslové zpracované potraviny, solené maso a zbytky z lidského
jidla.

V pripadé peceni vlastniho cukrovi pro domaci mazlicky se fantazii meze nekladou. Na internetu je k
dispozici celd rada tematickych vykrajovatek ¢i forem, které imituji kosti, tlapky nebo oblibené hracky.
Muzete tak pripravit jedine¢né dobroty, které vasim mazlickim neuskodi a u nichZ nebude hrozit zdména s
klasickou vdnoc¢ni nadilkou.

VyzkousSejte nase recepty pro psy a kocky:

Ovocné susSenky
1 zraly bandn, 2 mrkve, 50 g rozmixovanych jablek, 30 ml vody, 200 g celozrnné mouky

85 g ovesnych vlocek



Troubu predehrejeme na 180 °C. Dva velké plechy vylozte pecicim papirem. V mise rozmackame bandn,
priddme najemno nastrouhanou mrkev, rozmixované jablko a mléko. Promichame a priddme ovesné vlocky
smichané s moukou. Michame, dokud nevznikne kompaktni smés. Pokud je treba, prilijeme trochu vody nebo
naopak zahustime ovesnymi vlockami. Z tésta vykrajujeme drobné susenky o tloustce asi 1,5 cm. PeCeme ve
vyhraté troubé asi 25 minut. Upecené suSenky nechdme vychladit a uskladnime v chladnicce pripadné je
muzeme zamrazit.

Jatrovy dort
450 g drubezich jater, 450 g celozrnné bezlepkové mouky, 3 celd vejce, 150 ml mléka

Vejce rozs§lehame s mlékem. Jatra omyjeme a rozmixujeme v mixéru dohladka. K rozmixovanym jatrum
priddme smés vajec a mléka, postupné prisypavame mouku, aby vzniklo lepkavé tésto. Pokud je prilis tuhé,
muzeme naredit vlaznou vodou. Tésto vlijeme do vymazané silikonové formy a peceme podle velikosti a
tvaru formy zhruba 70 - 90 minut na 180 °C. Hotovy kola¢ by mél byt tmavy a pri stlaceni by nemél zlstavat
dllek. V lednici muzeme takovy kola¢ skladovat 2 - 3 dny, pripadné jej muzeme zmrazit.

Kureci susenky s brusinkami
1/4 salku rozmixovanych brusinek (mohou byt zmrazené), 1/4 Sdlku jablecného pyré, 1 vejce
1 IZice chia seminek, 200 g vareného kureciho masa bez kosti, 1 sdlek ryZzové mouky

Troubu predehrejeme na 180 °C. Rozmixované brusinky smichdme s jable¢nym pyré, priddme rozslehané
vejce, chia seminka a najemno nakrdjené kureci maso. Postupné prisypavame mouku, aby vzniklo tuhé tésto.
Pokud je tésto moc tuhé, miZzeme jen zjemnit rostlinnym olejem. Z tésta vytvarime malé kuliCky o velikosti
ping pongového micku. Rozmistime je na plech vyloZeny pecicim papirem a stlacime vidlickou, abychom
vytvorili malé placicky. Peceme asi 10 - 15 minut dozlatova.

Pokud chcete doprat svym mazlickiim jen to nejlepsi, vsaDte na pamlsky, které jsou pro né uréené.
Pripravujete-li jim specialni vano¢ni menu, vézte, zZe pejskum i kockam je vhodné&jsi servirovat libové hovézi
maso, pripadné syrovou rybu. Je to daleko vhodnéjsi nez prekladat jim zbytky lidského jidla.

Na co pozor?

* Chemické posypy chodniku, také nemrznouci kapaliny, které mohou byt vylité
na verejném prostranstvi.

* Lidské pamlsky drzte dal od zvirecich mazlickli. Cokolada, rozinky, alkohol i
nékteré druhy orechu pro né mohou byt jedovaté.

®* Maso nabizejte nejlépe bez kosti. Malé kosti se mohou rozstépit a uviznout v
travicim traktu vasich mazlicku.



