m)ClLIb cz 10 dubna., 2014

Tvarohovy velikonocni beranek

Casovéa naroc¢nost: 110 minut
Seznam prisad

100 g rozinky ¢i kandované
ovoce

70 ml  tuzemak

3 ks vejce (bilky a zloutky
zv14st)

180 g mouckovy cukr

250 g maslo

1 ks mekky polotucny
tvaroh

250 g hladka mouka

1 ks kyprici prasek do
peciva

1 1zice tuk na vymazani formy

hrubd mouka na

vysypani formy

Postup pripravy

Rozinky ¢i kandované ovoce zalijeme na ptl hodiny tuzeméakem. Zloutky vy$lehdme s cukrem do svétlé pény,
zaSlehame zméklé maslo a tvaroh. Vmichame prosatou mouku s kypricim praskem do peciva a nasaklé
rozinky ¢i kandované ovoce (vCetné tuzemaku). Bilky vySlehame do pevného snéhu, ktery lehce vmichame do
tésta. Formu vymazeme tukem a vysypeme moukou. Téstem naplnime spodni dil formy asi 1 a 1/2 cm pod
okraj a zaklopime vrchnim dilem. Peceme zhruba 80 minut pri 170° Celsia. Upeceného berdnka nechdme
zchladnout a poté ho opatrné vyklopime na mtizku.



