COOP Club.c: 2 kvétna., 2014

Tvarohova babovka

Casovéa naro¢nost: 90 minut
Seznam prisad

160 g maslo nebo margarin
na peceni

250 g cukr
4 ks vejce
1/2 ks kira z citronu
1/2 ks stava z citronu
500 g tvaroh
sl
200 g | détska krupicka
1 ks  prasek do peciva
maslo

hruba mouka na
vymazdani formy

mouckova cukr na
posypani

Postup pripravy

Do misy dame maslo, cukr, zloutky, citrénovou $tavu s kiirou a v$e vySlehdme do pény. V druhé misce
utreme tvaroh s troSkou soli a pridame k zloutkové péné. Détskou krupicku smichame s praskem do peciva a
priddme ke tvarohové smési. Na zavér vySlehdme a primichdme bilky. Formu na babovku vymazeme méslem
a vysypeme hrubou moukou. Tésto do ni opatrné nalijeme a vloZime do trouby predehraté na 170 stupiu
Celsia. PeCeme priblizné hodinu (ke konci zkousime Spejli, je-li jiz babovka upecend). Po vychladnuti
poprasime mouc¢kovym cukrem a mizeme podavat.



