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Syrove koule s horcicnou omackou

Casovéa naro¢nost: 50 minut
Syrové koule

3 ks vejce
100 g syr s modrou plisni
150 g strouhany eidam
51zice  hladkd mouka

sal

strouhanka

olej na smazeni

Horc¢icna omacka
6 1zice  zakysand smetana

2 1zice med

2 1zice  plnotucna horcice

11zice  dijonska hotcice
2 1zice  stava z citronu
2 lzice  stava z pomerance

stl

Postup pripravy

Nejprve se pustime do pripravy syrovych kouli: Vejce si rozdélime na zloutky a bilky. Do stredné velké misky
si najemno nastrouhdme oba syry a smichdme je se zloutky, hladkou moukou a soli. VSe dobre promichame.
Z bilka uslehdme husty snih, ktery vmichame do syrové smési. Pomoci 1zicky nabirdme malé mnozstvi této
smeési a v dlanich tvorime kulicky, které obalujeme ve strouhance. Hotové kuliCky smazime ve vysoké vrstvé
oleje dozlatova. Osmazené je klademe na papirovy ubrousek, abychom odstranili prebyte¢ny olej. V priabéhu
smazeni si pripravime horcicnou omacku: Do misky dame zakysanou smetanu s medem, priddme obé hoicice
a Stavu z citronu a pomerance. VSe dobre promichame a podle chuti osolime.



