COOP Club.c: 16 tinora., 2022
Palacinky s pomerancovym maslem

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Palacinky

500 ml mléko

2 ks vejce

200g polohrubd mouka
40 g cukr

Spetka stl

olej na smazeni

Pomerancové maslo

1/4 ks  maslo
4 1zice  pomerancova stava
1 1zice  tekuty med

1 1zicka nastrouhana
pomerancova klira

troSku  hrubozrnna stl

Postup pripravy

Nejprve si pripravime tésto na palacinky: Rozslehame vejce, mléko a mouku se soli a cukrem a nechame
chvilku odstat. Na rozpéalenou panev s trochou oleje nalijeme vzdy malou sbéracku tésta a palacinky
smazime z obou stran dozlatova. V prib&hu smazeni si pripravime pomerancové maslo: Mékké maslo dame
do misky, priddme k nému pomerancovou $tavu, tekuty med, nastrouhanou pomerancovou kuru a malinko
soli. VSe diikladné promichdme a spojime dohromady. Hotové pala¢inky prelozime na talife a prekapeme
praveé pripravenym pomerancovym maslem. Thned podavame.



