Cﬂ.’pClub cz 28 srpna., 2024

Kuskus se susenymi rajcaty a syrem akawi

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

150 g kuskus
1/2 1zicka sl

4 1zice olivovy olej

8 ks nalozena susena
rajcata

100 g cerné olivy

3 strouzek Cesnek

50 g orisky (piniové
nebo burské)

125 g bily syr akawi

Cerstva bazalka na
ozdobu (nemusi

byt)

Postup pripravy

Kuskus nasypeme do misky, osolime ho a pokapeme asi polovinou olivového oleje. Promichdme, zalijeme
horkou vodou zhruba 2 cm nad uroven kuskusu (pomér kuskus:voda vychéazi 1:2) a priklopime. Nechame 5
az 10 minut odstat. Mezitim si na zbyly olej na panev dédme susend rajcata, pokrajené olivy, rozmackany
cesnek a oriSky. VSe chvilku osmahneme a poté odstavime z ohné. Obsah panvicky smichdme s nabobtnalym
kuskusem a na zavér do kuskusu priddme na kosticky nakrdjeny bily syr akawi. Lehce promichame.
Naservirujeme na talire, podle moznosti ozdobime cCerstvou bazalkou. Thned podavame.

Pozndmka: Susend naklddana rajcata si miizeme pripravit i doma - recept na né naleznete ZDE


https://www.coopclub.cz/nakladana-susena-rajcata/4847

