COOP Club.c: 9 dubna., 2015

Hribkova polévka ze susenych hribku

Casovéa naro¢nost: 40 minut

Seznam prisad

1 hrst susené hribky
11 voda nebo vyvar
kousek maslo

2 az 3 ks brambor

2 strouzek Cesnek

150 g zakysana smetana
sul
pepr

trochu ocet

zelena petrzelka
na ozdobu

Postup pripravy

Houby si nejprve predem namocime asi na 20 minut do teplé vody nebo vyvaru. Na masle si poté
osmahneme ocisténé a nadrobno pokrajené brambory. Po chvili priddme houby (i s vodou ¢i vyvarem) a
nasekany Cesnek. Varime asi 15 minut domékka, poté mirné rozmixujeme ruc¢nim mixerem. Na zaveér
priddme zakysanou smetanu a dochutime soli, peprem a octem. Ozdobime nasekanou zelenou petrzelkou a
ihned podavame.



