mCIUb.cz 5 rijna., 2018
Dynovo-burcakova buchta

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Tésto:

2 hrnek polohrubd mouka
1 hrnek mlety cukr
1 ks vejce

1/2 olej (nejlépe
hrnek hroznovy)

1 hrnek plné rozkvaseny
burcék pred vrcholem

1/2 prasek do peciva
sacek
1 sdcek vanilkovy cukr

Navrch:

1 hrnek  dynova marmelada

drobenka z masla
mlety cukr

hladka mouka

Postup pripravy

Vsechny suroviny (v uvedeném poradi) déme do misy a zamichdame. Vzniklé tésto nalijeme do vymasténého a
vysypaného plechu. Na povrch rozprostreme dynovou marmelddu a posypeme pripravenou drobenkou.
Déame do trouby predehraté na 250 stupnu Celsia, kde pe¢eme zhruba 15 minut dozlatova.

Poznamka: Autorkou tohoto receptu je pani Zdena Sedlackova z cateringu Valtického podzemfi



