COOP Club.c: 4 kvétna., 2022

Cokoladova rolada s jahodami

Casovéa naro¢nost: 30 minut
Seznam prisad

5 ks vejce

51zic  kvalitni kakao

80g cukr krystal

100 ml smetana ke Slehéni
150 g | cerstvé jahody

hoblinky z horké
cokolady

Postup pripravy

Oddélime Zloutky od bilkd, z bilkl vySlehdme tuhy snih. Cukr a zloutky vySlehdme do pény, priddme kakao a
dobre promichame, na zavér jemné zapracujeme snih z bilkt. Hotové tésto rozprostreme na pecici papir
vymazany olejem. PeCeme na 175 °C asi 7 minut. Nechdme lehce vychladnout a rolddu jemné srolujeme.
Mezitim vyslehdme Slehacku a jahody nakrajime najemno. Vychladlé tésto potreme Slehackou, posypeme
jahodami a hoblinkami ¢okolady. Zarolujeme a dozdobime jahodami a ¢okolddou dle chuti.



