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Chléb s bazalkovym pestem

Casovéa naroc¢nost: minut
Seznam prisad

400 g hladka mouka
5g suSené drozdi

20 g cukr

20 g rozpusténé masla

maslo na vymazani
formy

2 ks vejce

50 ml mléko
190 voda
ml

190 g bazalkové pesto
sul
kousek tvrdého syra a

Cerstvé bazalky na
ozdobu

Postup pripravy

Mouku prosejeme do misy a promichame s cukrem, soli, maslem a susenym drozdim. V misce rozslehame 1
vejce spolu s mlékem a vodou a prilijeme do mouc¢né smeési. Pomoci hnétace vypracujeme hladké elastické
tésto. Jakmile se tésto za¢ne oddélovat od stén misy, vyklopime jej na pomouceny val a dukladné
propracujeme rukama. Prikryté nechame 15 minut kynout, poté vyvalime na obdélnik, ktery potireme
bazalkovym pestem. Srolujeme (nebo posklddame), okraje dikladné primackneme a vlozime do méaslem
vytrené formy. Prikryté nechadme znovu kynout, dokud tésto neziska dvojndsobny objem. Potom potireme
rozslehanym vejcem a vlozime do trouby predehraté na 190 °C. PeCeme dozlatova. Po vytaZeni z trouby
muzeme jeSté presypat nastrouhanym syrem a ozdobit Cerstvou bazalkou.



