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Ananasove catni

Casovéa naroc¢nost: minut

Seznam prisad

120 ml vinny ocet

200 g cukr

100 ml ananasovy dzus
2 ks hrebicek

2 a 1/2 1zice kari koreni

1/2 1zicka stl

lal/2 mleté skorice
1zicka
2 ks ananas

Postup pripravy

Nejprve si ddme do vétsiho kastrolu svarit ocet s cukrem a ananasovym dzusem a priddme veskeré koreni.
Varime na mirném plameni, dokud se cukr zcela nerozpusti. Mezitim si oloupeme ananasy, vykrojime z nich
jejich tvrdy stred a ananasovou duzinu nakrajime na kosticky. Ty pridame do kastrolu a za stdlého michani
varime dalSich zhruba 25 minut domékka. Jesté horké catni naplnime do rddné vymytych a vysuSenych
sklenic, uzavieme vi¢ky a obratime dnem vzhuru. Nechdme vychladnout a poté skladujeme na tmavém,
suchém a chladném misté. Ananasové Catni konzumujeme nejlépe k masu.

Nas tip: Mate-li radi pikantni dochucovadla, pridejte do catni drcené chilli.



